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  / BLU CRAB SALADسلطة سرطان البحر الأزرق
Shredded crab, green beans, mizuna, sesame, orange segments,
red tobiko, spring onion
،لحم �طان البحر ا	فروم، فاصوليا خ�اء، ميزونا، سمسم
�ائح برتقال، توبيكو أحمر، وبصل أخ�

سلطة قرنبيط

 ،�ائح قرنبيط، جبنة ماعز، أفوكادو، جوز مكرمل، بصل أحمر
س�ق، صلصة خل بلسميك أبيض

CAULIFLOWER SALAD /  
Sliced cauliflower, goat cheese, avocado, caramelized walnuts,
red onion, sumac, white balsamic vinaigrette

  / FATTOUSH SALADسلطة فتوش
Tomatoes, kalamatas, croutons, yogurt, mediterranean dressing
ط�طم، زيتون كل�تا، خبز محمص (كروتون)، ل� وصلصة البحر ا�بيض ا	توسط

سلطة سيزر

خس، صلصة سيزر، جبنة بارميزان وخبز محمص (كروتون)

CAESAR SALAD /  
Lettuce, caesar sauce, parmesan, croutons

سلطة بطيخ
بطيخ، جبنة فيتا، فستق، وزيت

WATERMELON SALAD /  
Watermelon, feta cheese, pistachio, oil /

كارباتشيو باذنجان

باذنجان مشوي، رمان، صلصة الطحينة، نقاط من الزبادي والجبنة الفيتا والس�ق

EGGPLANT CARPACCIO /  
Roasted eggplant, pomegranate,tahini sauce, yogurt and feta dots, sumac

بوراتا
بوراتا، بيستو الفستق والط�طم الكرزية الطازجة

BURRATA /  
Burrata, pistachio pesto, fresh cherry tomatoes / 

كارباتشو لحم البقر مع صلصة الك�
صلصة الك§ة، ميزونا، ج� البارميزان والفستق

BEEF CARPACCIO WITH TRUFFLE SAUCE /  

Truffle sauce, mizuna, parmesan, pistachio / 

محار غيلاردو رقم ٣

ا	حار الفرن® (جي¬ردو رقم ٣) مع خل الش©ي والكراث

OYSTERS GUILLARDEAU N°3 HALF DOZEN /  
French oyster (gillardeau no. 3) sherry vinegar, shallot

تارتار تونة

تونة برباط،  كراث، ثوم معمر، بطاطا حلوة و صلصة تتبيلة التونة, كر¯ة الليمون وصلصة الصويا

TUNA TARTARE /  
Barbate tuna, shallot, chives, sweet potato, tuna vinaigrette, lemon, soy sauce cream

يلوتايل صغ�

هاماµ، صلصة بونزو با�عشاب، سمسم محمص، ملح، فلفل إسبيليت، �ائح أربيكيونا وهالبينو أحمر

YOUNG YELLOWTAIL /  
Hamachi, herb ponzu sauce, toasted sesame, salt, espelette, arbequina, red jalapeño slices

بيتزا ساشيمي تونة

بريك مقرمش، مايونيز يابا¸، بصل وردي مخلل، زيتون كا¶ماتا، وس�ق

SASHIMI TUNA PIZZA /  
Crispy brick, japanese mayo, pickled red onion, kalamata, sumac

فوكاشيا منزلية الصنع
HOMEMADE FOCACCIA /  

Traditional italian bread with arbequina
خبز إيطا« تقليدي مع زيت ا�ربيكيونا

بيتزا صغ�ة بالك�ة وجبنة الفونتينا

TRUFFLE AND FONTINA
CHEESE PIZZETTA /  

Mozzarella, fontina, black truffle, truffle oil
موزاري¬، فونتينا، ك§ة سوداء، وزيت الك§ة

بيتزا صغ�ة مارغريتا

MARGHERITA
PIZZETTA /
  
Mozzarella, tomato sauce
موزاري¬ وصلصة الط�طم

  / CAJUN SHRIMPSجمبري مشوي
Cajun sauce, cream, espelette, lime zest,
barbecue sauce
،صلصة الكاجون، كر¯ة، فلفل إسبيليت

ق¼ الليمون، صلصة الباربكيو

حلزون بورغو�، ٦ قطع
BOURGOGNE SNAILS, 6 U. /  

Herb butter, salt, garlic, shallot, espelette,
parsley, basil, chives, cilantro
 ،زبدة با�عشاب، ملح، ثوم، كراث، فلفل إسبيليت
بقدونس، ريحان، ثوم معمر، وكزبرة

كرات لحم يونانية
GREEK MEATBALLS /  

Beef keft, tomato sauce (arrabbiata),
labneh, pine nuts, mint
،كفتة لحم، صلصة ط�طم (أرابياتا)
لبنة، صنوبر، ونعناع 

٣٠gr "كافيار "كافيارCAVIAR "KAVIARI" 30GR /  
Kaviari Kristal caviar 30g served with blinis and creme fraîche / كافيار كافيارى كريستال ٣٠ جرام يقدم مع بلينيز وكر¯ة فريش

٥٠gr "كافيار "كافيارCAVIAR "KAVIARI" 50GR /  
Kaviari Kristal caviar 50g served with blinis and creme fraîche / كافيار كافيارى كريستال ٥٠ جرام يقدم مع بلينيز وكر¯ة فريش

٥٠gr "بيتزا ساشيمي تونة مع كافيار "كافيارTUNA SASHIMI PIZZA WITH "KAVIARI" CAVIAR 30GR  /  
 Caviar, crispy brick, Japanese mayo, sumac
كافيار، بريك مقرمش، مايونيز يابا¸، وس�ق 

٣٠gr "ميتزي ريجاتو� مع كافيار "كافيارMEZZI RIGATONI WITH "KAVIARI" CAVIAR 50GR /  
Crème freîche, beurre blanc, chives, caviar / كر¯ة فريش، صلصة الب© ب¬ن، ثوم معمر، وكافيار

/ CECINAسيسينا (لحم بقري مجفف)98
Truffle sauce, rocket, parmesan, pistachio

لحم بقري مدخن قلي¬ً ومجفف  
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  / SOLE MISO MEUNIÈREسمك موسى بصلصة الميسو والموني�
Meunière sauce, semi-dried tomato, chives, espelette, salt.
صلصة ا	وني©، ط�طم شبه مجففة، ثوم معمر، فلفل إسبيليت، وملح

  / JOSPERIZED OCTOPUSأخطبوط مشوي
Octopus leg, sweet potato hummus puree,
lemon vinaigrette, koshujan (spicy).
 ساق ا�خطبوط، هريس الحمص بالبطاطا الحلوة، صلصة تتبيلة
الليمون، وغوتشوجانغ (حار)

  / .JOSPERIZED CARABINERO, 2 Uكارابين�و مر»، ٢ قطعة
Butter, carabineros prawns
زبدة، روبيان كارابين©وس

شريحة لحم الضأن متبلة بالشرمولة
CHERMOULA MARINATED LAMB CHOPS /  

Labneh, lamb juice, chermula, roasted onion, roasted cherry
لبنة، عصارة لحم الضأن، �مولة، بصل مشوي، وكرز مشوي

ستيك أنتركوت مشوي ممتاز
PREMIUM GRILLED ENTRECÔTE PRIME /  

National or American entrecote pepper sauce, flaked salt
أنÎيكوت أمريÌ أو محË (حسب التوفر) مع صلصة الفلفل وملح رقائق

  /  PREMIUM GRILLED TENDERLOIN PRIMEفيليه لحم ممتاز
Grilled beef tenderloin, pepper sauce /فيليه لحم بقري مشوي, صلصة الفلفل

  /  CORN-FED CHICKENدجاج مُغذّى بالذرة 
Cooked at a low temperature with morel sauce
مطهوّ عÏ درجة حرارة منخفضة مع صلصة ا	وريل

  /  LAMB SHOULDER 14 HRSكتف لحم الضأن ١٤ ساعة
Lamb braised in the oven for 14 hours in its own juice
لحم خروف مطهو ببطء Ó الفرن 	دة ١٤ ساعة Ó عصائره الخاصة
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  / SEAFOOD ORZOأورزو بالمأكولات البحرية
Shrimp, squid, dill, basil, arbequina / جم×ي، حبار، شبت، ريحان وزيت زيتون أربيكيونا

ميزّي ريجاتو� ببيستو الفستق وبوراتا
MEZZI RIGATONI WITH PISTACHIO PESTO AND BURRATA /  

  / BLU LOBSTER LINGUINIلينجويني بالكركند
Tomato and lobster sauce, basil, roasted cherry tomatoes / صلصة الط�طم والكركند، ريحان وط�طم كرزية مشوية

PÂTES

  / TRUFFLE MEZZI RIGATONIميتزي ريجاتو� بالك�ة322
Parmesan sauce, black truffle pasta, chive, parmesan flakes, roasted cherry tomatoes, fresh grated truffle.
صلصة البارميزان، باستا الك§ة السوداء، ثوم معمر، رقائق البارميزان، ط�طم كرزية مشوية وك§ة مبشورة طازجة

58

بطاطس مهروسة

MASHED
POTATOES

  / SEA BASS PUTTANESCAقاروص بصلصة بوتانيسكا
Tomato sauce, olives, capers / صلصة الط�طم مع الزيتون والك×


